Feste muss man feiern!
Genieflen Sie das einmalige Ambiente fiir Thre:
Hochzeit,
Familienfeier oder

Firmenveranstaltung.

In unserem Restaurant finden bis zu 90 Personen Platz
- in unserer
Weinstube bis zu
40 Personen.

Sie wollen IThre Feierlichkeit um ein

Hi ghli ght erweitern?

Kombinieren Sie Thre Veranstaltung mit einer Weinprobe
oder einem Weinevent in der Vinothek.

Wir bieten neben klassischen Weinproben auch Eventwein-
proben wie z. B. die sensorische Lichtweinprobe oder unsere
Weinprobe mit Winzerraten an. Oder darf es mal eine ver-
deckte dreier Blitzweinprobe als Aperitiv mit anschliefender
Preiszuordnung sein ?

Hier wird der Sommerabend
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Ritterhof zur Rose
WeinstraRBe 6

76835 Burrweiler
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info@ritterhof-zur-rose.de
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Unsere Monatsspecials iiber das ganze Jahr

Jeden Monat finden Sie neben unserer Speisekarte
die interessanten Wochenthemen.

Februar .

16. bis 20. Fischwoche

Marz

23. bis 27. Nufd und Mandelwoche
April

13. bis 17. Europawoche

Mai .

11. bis 15. Maibock & Scholle
Juni oy

08. bis 13. Tiirkische Woche

Juli .

13. bis 17. Alles auf den Grill
August . .

10. bis 15. Pilzezeit

September .

14. bis 18. Wildwoche

Oktober .

19. bis 23. Hokkaido und Co
November . .

16. bis 20. Die Kraft der Gewiirze

Wer sich traut gewinnt !

Zusitzlich zu den Monatsspecials finden Sie stets zwei
zusitzliche Gerichte auf der Speisekarte, die in ihrer
Kombination auf den aller ersten Blick vielleicht iiber-
raschend wirken. Sei es die Verbindung von Gewiirzen
und Zutaten oder aber die Intensitét der Kreationen.
Auf jeden Fall wartet immer ein passender Wein als Be-
gleiter darauf dieses Geschmacksfeuerwerk erst richtig
zur Geltung zu bringen.

Trau Dich !

14. Februar = ——

Es ranken sich viele Mythen um aphrodisierende Lebensmit-
tel, doch was hat es damit auf sich? Finden Sie es heraus, bei

unserem , betérenden Menii” .

Treffen Safran, Sellerie und Ingwer in geeigneter
Kombination aufeinander, gibt es kein Halten mehr. Dieses
Menii fiir zwei, diirfen Sie sich am Valentinstag bei Kerzen-

schein nicht entgehen lassen.

(Nur mit Voranmeldung)

Lassen Sie sich
mit 4 verschie-
denen kulina-
rischen Gerich-
ten verzaubern!
Chefkoch Hervé
Michel kreirt
AuBergewohnliches und Faszinierendes durch den Einsatz
verschiedenster Gewtiirze. Mit Hilfe von behutsam ausge-
suchten Weinen werden geschmackliche Feinheiten heraus
gearbeitet. Die Gerichte greifen die Magie der Gewiirze auf,
die seit Menschengedenken eine herausragende Bedeutung
geniefen — bei der Heilung von Krankheiten und bei der
Veredelung von Speisen, aber auch als Aphrodisiakum.

Und das Beste: Als Leitfaden dient hier das Buch , Die
Hiiterin der Gewtirze”, aus welchem auch sehr ereignisreich
gelesen wird. Mit Sicherheit ein Event fiir die verschiedenen
Sinne.

4 Speisen, inkl. Aperitif, korrespondierende Weine und Lesung
59,00 Euro / Person

(Nur mit Voranmeldung)

Tausend und eine Nacht

Sommerfest

Unter diesem Motto erwarten Sie verschiedene Speisen im
traumhaften Sommergarten des Ritterhofs. Gewiirze spielen
auch hier wieder eine besondere Rolle. An verschiedenen
Stationen stehen unterschiedlichste Weine fiir Sie bereit. Das
Zusammenspiel von Wein und Gewiirzen in den Speisen steht
an diesem Abend im kulinarischen Mittelpunkt.

Speiseauswahl an den Stinden
franzosische,
arabische,
tiirkisch

und indische
Gerichte

Weinauswahl an Stéinden
vom Qualtdtswein

bis zum

Premiumwein

Zusitzlich
Gewiirzcoktails
Bengalisches Feuer

Musik

Bauchtanzeinlage

und Einiges mehr...

Alle Gerichte, inklusive
Weine und Cocktail

69,00 Euro pro Person

(Nur mit Voranmeldung)

Hummer vertreibt Kummer
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13. - 16. Oktober & /=~ __

Der Klassiker
fiir Fein-
schmecker!

Essen
und

geniefSen.

Halloween

31. Oktober

Ab jetzt kann die kalte ,gruselige’ Jahreszeit
kommen. Hokkaido und Co. werden Thnen
einheizen!

Wir lassen die Keulen fliegen!

11. November

Eine ganze Gans, ab 4 Personen am Tisch tranchiert,

mit Rotkraut, Knodel, Bratapfel und Maronen.
23,00 € pro Person




